Carodé&jnické klobouky

Recepty

Budete potrebovat

zmrzlinovy kornout

mascarpone

SlehacCka

mouckovy cukr s vanilkou Vitana
rybizovy dzem Hamé

malé baleni fondanu

potravinarské barvivo oblibené barvy

250 ¢

150 ml
3 ks
250 g
1 ks

2 1zigky



kvalitni horka ¢okolada 1 tabuulka

cokoladoveé figurky na zdobeni 6 ks

Priprava receptu

Mascarpone rozslehejte v mise SlehaCem se Slehackou a vanilkovym
cukrem.

Fondan si pofadné rukama prohnétete s gelovou barvou, mnozstvi
volte podle navodu na obalu, obvykle je to 1 1Zicka na 100 g fondanu.
Fondan si pomoucte cukrem a rozvalejte na tenky plat. Ten nafezte na
centimetr dlouhé platy, ze kterych budete délat pasky.

Pak si jeSté nozem vytvarujte malé Ctverce s vykrojenym CtvereCkem
uvnitf. VySka spony je také asi 1 cm. Vodou pfilepite sponu k pasku a
obtocite jim horni lem kornoutku.

Ve vodni lazni rozpustte ¢okoladu a Izici polijte Spicky kornoutd.
Nechte ztuhnout pal hodinky v lednici.

Kornouty plnite stfidavé marmeladou a mascarpone. Na Cepicku
z marmelady zapichnéte libovolnou strasidelnou postavicku.
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